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A. Identifikacia projektu / A. 1dentyfikacja projektu

Nazov malého projektu / Tytut matego

projektu:

SK- KUCHYNA ZAJTRAJSKA - Zero Waste Gastro Akadémia PL-
KUCHNIA JUTRA - Zero Waste Gastro Akademia

Cislo malého projektu / Numer matego

projektu:

INT/PO/11/0014

Datum a ¢as podania Ziadosti / Datai

godzina zlozenia wniosku:

2026-02-05 12:52:18

Kontrolné cislo / Liczba kontrolna:

3478554490

Al

Priorita / Priorytet

Priorita 4. Spolupraca medzi institiciami a obyvatelmi pohraniia/priorytet 4.
Wspodlpraca instytucji i mieszkancéw pogranicza

Nazov ziadatela / Nazwa
wnioskodawcy

Presov

Stredna odborné $kola gastrondmie a sluZieb, Sidlisko duklianskych hrdinov 3,

Nazov zahrani¢ného

partnera / Nazwa partnera
Zagranicznego

Zespol szkol gastronomiczno - hotelarskich w Iwoniczu-Zdroju

Spravca FMP [ Zarzadzajacy
FMP

Presovsky samospravny kraj

Mesto realizacie projektu
/ Miejsce realizacji projektu

PreSov, PreSovsky kraj Iwonicz-Zdrdj, Podkarpatské, Kro$niensky
Presov, PreSovsky kraj Iwonicz-Zdr¢j, Podkarpatské, Krosniensky
Presov, Presovsky kraj

Datum zaciatku projektu /

Termin rozpoczecia projektu 2026-03
Datum ukoncenia
projektu / Termin zakoriczenia | 2027-02

projektu

Obdobie realizécie

projektu / Okres realizacji
projektu

12 mesiacov
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A.2 Celkovy rozpocet projektu / Budzet projektu ogétem

100% celkova hodnota / wartoéé calkowita

100% 50 379,82 € 100%
Spolotné . .

Partnerstvo / Spolufinancovanie z financovanie zo gﬁ.?ss;gok a Spolu / U:ftitera/

Partnerstwo EFRR a % / . Statneho rozpoctu a % / Widad Razem B dzial

Dofinansowanie 2 EFRR i % %/ Wspé6Hinansowanie z swlasny 1 % partnera

budzetu paistwa i %

Stredna odborna

Skola gastronémie 40 303,84 € 6 045,59 € 4 030,39 € ”

a sluZieb, Sidlisko 379.82 € 100,00%

duklianskych 80% 12% 8%

hrdinov 3, Presov

Spolu / Razem 40 303,84 € 6 045,59 € 4030,39¢€ 379 8252 100%

A.3 Ukazovatele vystupu projektu spolu / wskazniki produktéw ogétem

Partner / partner

Programové ukazovatele vystupu / Wskazniki produktéw programu

Stredna odborna skola

gastronémie a sluzieb, Sidlisko
duklianskych hrdinov 3, PreSov

RCO 81 Uéast na spolocénych cezhrani¢nych akcidch
RCO 87 - Organizacie zapojené do cezhraniCnej spoluprace
RCO 81 Utast na spoloénych cezhraniénych akciach

RCO 81 Utast na spoloénych cezhraniénych akciach

Partner / Partner

Vlastné ukazovatele vysledku / Wskazniki produktéw wiasnych

Stredna odborna skola

gastrondmie a sluzieb, Sidlisko
duklianskych hrdinov 3, Pre$ov

Poéet vyrobenych filmov
Pocget vyrobenych filmov

Publikacie (knihy, albumy, brozury, letdky, sprievedcovia, mapy, e-hooky
atd.)

B. Partnerstvo / B. Partnerstwo

B.1 iiadatel’/ B.1 Wnioskodawca

Zakladné informacie / Podstawowe informacie

nazov / Nazwa

Stredna odborna $kola gastrondmie a stuzieb, Sidlisko duklianskych hrdinov
3, Presov

Typ Ziadatela / Kategoria
wnioskodawcy/status prawny

SK/rozpoctoveé, prispevkové a iné organizacie, ktorych zriadovatelom je
samospravny kraj

Cislo v prisludnom registri a
nazov registra / Numer we
wlasciwym rejestrze 1 nazwa rejestru

85321 - Stredné odborné skolstvo

DIC / nip

2021240980

ICO / REGON

17078482
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Krajina / Kraj Slovensko
Kraj / Wojewsdztwo Pre3ovsky kraj
Okres / Powiat Presov

obec / Gmina Predov

Mesto PSC / Miejscowosé kod
pocztowy

Presov 080 01

Ulica a €islo / Ulica i numer

Sidlisko duklianskych hrdinov 3

Telefénne &islo / Telefon
kontaktowy

+421 51 771 08 63

Emailova adresa / Adres e-mail

sosobchodusluzieb@gmail.com

Webstrinka / Strona www

https://gastrosos.edupage.org/

Préavne zastipenie Ziadatela /
Prawna reprezentacja wnioskodawcy

PaedDr. Andrea Klaéekova
Riaditelka Skoly

Kontaktna osoba pre projekt /
Oscha do kontaktu w sprawie projektu

Mgr. Claudia Polohova

+421949140366
claudia.vrablova@gmail.com

Ing. Michaela Sutakova

+421918999693
michaela.sutakoval @gmail.com

B.2 Zahraniénfr partner (pOVillIl)’Z) 1 / B.2 Partner zagraniczny (obligatoryjny) 1

Zakladné informicie / Podstawowe informacje

Nézov parinera 1 / Nazwa partnera
1

Zespol szkol gastronomiczno - hotelarskich w Iwoniczu-Zdroju

Typ partnera malého projektu

1 / Kategoria partnera malego
prejektu/fstatus prawny 1

PL/ jednotky izemnej samospravy s im podriadenymi organizaénymi
zlozkami a ich zdruZeniami a zvazmi

Cislo v prisludnom registri a
ndzov registra / Numer we
wlasciwym rejestrze i nazwa rejestru

DIC / NIP 6842373934
ICO / REGON 371180820
Krajina / Krqj Polsko

Kraj / Wojewddztwo Podkarpatské
Okres / Powiat Kros$niensky
obec / Gmina Iwonicz-Zdréj

Mesto PSC / Miejscowosé kod
pocztowy

Iwonicz-Zdrdj 38-440
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Ulica a ¢isle / Ulica i numer Piwarskiego 19
Telefénne &islo / Telefon

kontaktowy (13)4375431
Emailova adresa / Adres e-mail sekretariat@zsgh.pl
Webstranka / Strona www www.zsgh.pl

Pravna subjektivita partnera/ | Jan Barsznica
Prawna reprezentacja Partnera Dyrektor

Kontaktna osoba pre projekt /

Osoba do kontaktu w sprawie projektu 796763548
lidia jakiela@wp.pl

Lidia Jakieta

C. OpiS projektu / C. Opis projektu

1. Odévodnenie potreby realizacie
projektu / 1. Uzasadnienie potrzeby realizacji
projektu

SK VERZIA - Oddvodnenie potreby projektu (spolotné vyzvy a
o¢akavana zmena): Region slovensko-polského pohranicia €eli
viacerym spoloénym vyzvam, ktoré maji dopad na Zivotné prostredie,
vzdelavaci systém aj kvalitu Zivota obyvatelov. Jednou z tychto vyziev je
rastice mnoZstvo potravinového odpadu, nedostatok vzdelavania v
oblasti udrZatelnej gastronémie a slabé prepojenie medzi mladymi
ludmi a ekologickym spravanim v kazdodennom Zivote. StiCasne
chybaju praktické a indpirativne formy vyucby, ktoré by mladym Iudom
poskytli priestor naucit sa konkrétne zrucnosti vyuzitelné v modernom
gastrosektore - zameranom nielen na kvalitu, ale aj na zodpovednost
voci Zivotnému prostrediu. V mnohych $kolskych kuchyniach na oboch
strandch hranice je odpad stéle povaZovany za vediajsi problém. Chyba
metodicka podpora, inovativne pristupy a vybavenie, ktoré by umoznili
efektivne spracovanie surovin do posledného kiska. V désledku toho
dochadza k plytvaniu potravinami, stratdm hodnotnych surovin a
oslabeniu environmentdlneho povedomia. Na druhej strane, $tudenti
gastronomickych $k6l maji zaujem o moderné a zmysluplné formy
vyucby. Chei sa uéit od profesiondlov, tvorit, skusat a inovovat. V
pohraniéi je véak obmedzeny pristup k inovativnym trendom,
modernym technolégidm a medzindrodnej spolupraci, ktoré by mohli
tento potencidl rozvinut. Projekt ,Kuchynha zajtrajSka - Zero Waste
Gastro Akadémia“ odpoveda na tieto spoloéné vyzvy cezhrani¢ne a
prakticky. Spdja dve odborné koly - zo Slovenska a Polska - a vytvara
priestor pre intenzivnu vymenu skisenosti, poznatkov a inovécii.
Pomocou workshopov, vimennych pobytov, konferencii, prace s
profesiondlmi a nakupu ekologického vybavenia sa $koly premenia na
Zivé laboratéria pre trvalo udrzateln gastronémiu. Cielom je nielen
zniZit mnoZstvo odpadu, ale aj naucif miadych ludi mysliet inak - vidiet
v zvySkoch prileZitost, v lokdlnych surovinach silu a v spolupraci cez
hranice zmysel. Projekt bude mat konkrétny dopad: vznikne receptar,
digitalny obsah, inovativne vybavenie ostane skole a mladi Iudia si
odnesil poznatky vyuzitelné v praxi. Z dlhodobého hladiska projekt
prispeje k zmene postoja k potravindm, k sfreniu ekologickej kultiry v
regiéne a k upevneniu cezhrani¢nych vztahov medzi institiciami, ktoré
pracuji s rovnakymi vyzvami - v rovnakom priestore, ale doteraz ¢asto
oddelene. Vdaka tomuto projektu sa kuchyne nasich §kdl stant
miestom, kde vznika budicnost. PL WERS]JA - Uzasadnienie potrzeby
realizacji projektu (wspélne wyzwania i oczekiwana zmiana) Region
pogranicza polsko-stowackiego stoi przed szeregiem wspélnych
wyzwan, ktére wplywaja na srodowisko naturalne, system eduk
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1. Odévodnenie potreby realizacie

projektu / 1, Uzasadnienie potrzeby realizacji
projektu

acji oraz jakos¢ zycia mieszkancow, Jednym z najpowazniejszych
probleméw jest rosnaca iloéé odpaddéw zywnosciowych, brak edukacji
w zakresie zrownowazonej gastronomii oraz niewystarczajace
powiazanie mtodych ludzi z ekologicznym stylem zZycia i
odpowiedzialnoscia za planete. W wielu szkolnych kuchniach po obu
stronach granicy odpady nadal postrzegane sa jako kwestia
drugorzedna. Brakuje nowoczesnych metod nauczania,
specjalistycznego sprzetu oraz narzedzi dydaktycznych, ktére
umozliwilyby pelne wykorzystanie produktéw spozywczych. W efekcie
marnuje sie Zywnos$¢, tracone sa cenne surowce, a Swiadomosc
ekologiczna pozostaje na niskim poziomie. jednoczesnie miodziez z
technikéw gastronomicznych chce uczyé sie nowoczesnych,
praktycznych i znaczacych umiejetnosci - takich, ktére beda przydatne
w przysziosci. Uczniowie chca poznawaé profesjonalistow,
eksperymentowa¢, wymienia¢ sie do$wiadczeniami i dziataé w
nowoczesnym duchu gastronomii. Niestety, szkoly w regionie
przygranicznym maja ograniczony dostep do innowacji, technologii i
wspdipracy miedzynarodowej, ktdre moglyby ten potencjat wzmocnic.
Projekt ,Kuchnia jutra - Zero Waste Gastro Akademia” odpowiada na
te wyzwania w sposob praktyczny i transgraniczny. Laczy dwie szkoly
zawodowe - ze Slowacji i Polski - i tworzy przestrzen do intensywnej
wymiany wiedzy, doswiadczen i innowacyjnych rozwigzan. Poprzez
warsztaty, pobyty wymienne, konferencje, prace z profesjonalnymi
kucharzami oraz zakup nowoczesnego sprzetu kuchennego, szkoly
stana sie laboratoriami zréwnowazonej gastronomii. Celem projektu
nie jest tylko ograniczenie odpadéw. Chcemy nauczyé¢ miodych ludzi
innego sposobu myslenia - dostrzegania mozliwosci w resztkach, sity w
lokalnych produktach i wartosci w wspdlpracy ponad granicami.
Efektem projektu bedzie: ksigzka z przepisami, materiaty edukacyjne
online, nowy sprzet dla szkot oraz konkretne umiejetnosci, ktére
uczniowie bedg mogli wykorzystac w zawodzie. W dluzszej
perspektywie projekt przyczyni si¢ do zmiany postrzegania jedzenia,
rozpowszechnienia ekologicznych postaw w regionie oraz wzmocnienia
wspdlpracy miedzy placéwkami edukacyjnymi zmagajgcymi sie z
podobnymi wyzwaniami. Dzigki temu projektowi kuchnie naszych szkét
stang sig miejscem, gdzie powstaje przyszlosc.
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2. Ciele projektu / 2. Cele projektu

Hlavny ciel / Cel glowny

SK VERZIA - Hlavny ciel projektu Hlavnym cielom projektu ,Kuchyiia
zajtrajéka - Zero Waste Gastro Akadémia” je posilnit environmentélne
povedomie mladych Iudi v pohraniénom regiéne a zaroven zvysit ich
praktické zru¢nosti v oblasti udrzatelnej gastronémie prostrednictvom
cezhraniénej spolupréice slovenskych a polskych odbornych $kol.
Projekt reaguje na spoloént potrebu zniZovania potravinového odpadu
a Zavadzania principov cirkularneho hospodarstva do kazdodenne;j
Skolskej praxe. Konkrétnym cielom je vytvorenie inovativneho
vzdelavacieho modelu Zero Waste Gastro Akadémie, ktory prepoji
teoretické poznatky s praktickymi aktivitami - ako su odborné
workshopy, vymenné pobyty, seminére s profesionalnymi kuchérmi,
praktické varenie zo zvySkov a exkurzie do ekologicky orientovanych
prevadzok. Tymto spdsobom sa §tudenti oboch 5kél nautia nielen ako
minimalizovat odpad v kuchyni, ale aj ako premyslat ekologicky,
vytvéarat nové recepty z potravinovych zvyskov a pracovat s lokalnymi,
sezénnymi surovinami. Sucastou projektu je aj nékup moderného
inovativneho vybavenia do $kelskych kuchyi, ktoré umozni skolam
prakticky zaviest principy zero waste. Vysledkom bude nielen zniZenie
plytvania surovinami, ale aj posilnenie spoluprace medzi Skolami, ich
Ziakmi a SirSou komunitou. Realizaciou projektu chceme: - prispiet k
ochrane Zivotného prostredia, - motivovat mladych Iudi k ekologickému
zmyslaniu, - vytvorit prakticky a udrZatelny vzdelavaci model, - prehibit
cezhranicné vzfahy a zdielanie dobrej praxe medzi institiiciami
posobiacimi v rovnakom odbore. Projekt tak pomaha riesit spolo¢né
vyzvy regionu a zaroven prindda dlhodobé prinosy pre Skolstvo,
ekoldgiu aj komunitu na slovenskej aj polskej strane hranice. PL
WERSJA - Glowny cel projektu Gléwnym celem projektu ,Kuchnia jutra
- Zero Waste Gastro Akademia” jest wzmocnienie §wiadomosci
ekologicznej miodziezy w regionie przygranicznym oraz rozwdj
praktycznych umisjetnosci w zakresie zréwnowazonej gastronomii
poprzez wspélprace transgraniczng polskich i stowackich szkét
zawodowych. Projekt odpowiada na wspélne potrzeby ograniczenia
marnowania zywnosci i wdrazania zasad gospodarki o obiegu
zamknietym w codziennej praktyce edukacyjnej. Celem szczegélowym
jest stworzenie innowacyjnego modelu edukacyjnego - Zero Waste
Gastro Akademii, ktory polaczy teorie z praktyka: warsztaty, pobyty
wymienne, seminaria z udziatem profesjonalnych kucharzy, wspélne
gotowanie z resztek Zywnosci oraz wizyty studyjne w restauracjach i
zakladach dzialajgcych zgodnie z zasadami ekologii. Dzieki temu
uczniowie naucza sie nie tylko jak ogranicza¢ odpady w kuchni, ale
rdéwniez jak mysle¢ w sposdb odpowiedzialny ekologicznie, tworzy¢
nowe przepisy i korzystac z lokalnych, sezonowych produktéw. Projekt
zaklada réwniez zakup nowoczesnego wyposazenia kuchennego, ktére
umozliwi wdrazanie idei zero waste w praktyce szkolnej. Rezultatem
bedzie nie tylko zmniejszenie marnowania surowcow, ale takze
wzmocnienie wspoétpracy miedzy szkolami, uczniami i lokalna
spotecznoscia. Dzigki realizacji projektu chcemy: - chronié srodowisko
naturalne, - inspirowac miodziez do $wiadomych wyboréw, - stworzy¢
trwaty model edukacyjny w duchu ekologii, oraz zaciesni¢ wspolprace
transgraniczna i wymiang dobrych praktyk w regionie. Projekt
przyczynia sie do rozwigzywania wspdlnych wyzwan i przynosi
dhugofalowe korzysci dla edukacji, $rodowiska i spotecznosci lokalnych
po obu stronach granicy.
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Specificky ciel / Cele szczegétowe

SK - Specificky ciel Jednym z klii¢ovych $pecifickych cielov projektu
»Kuchyna zajtrajska - Zero Waste Gastro Akadémia” je vytvorenie
kvalitného digitdlneho a tlaceného edukaéného obsahu, ktory bude
vyuzitelny aj po skonceni projektu ako trvaly nastroj
environmentalneho vzdelavania a budovania dévery medzi komunitami
na oboch stranach hranice. Na zéklade aktivit, ako st spoloéné
workshopy, semindre, varenie s profesionalnymi kucharmi ¢&i exkurzie,
vznikne subor vystupov: - dvojjazyény receptdr s zero waste receptami
a praktickymi tipmi na spracovanie zvy$kov, - vzdelavacie vided s
ukazkami technik a pribehov i¢astnikov, - metodické prirucka pre
pedagdgov, - online archiv a platforma pre zdielanie vystupov a
buducu spolupracu. Tento vystup podpori filozofiu ,ludia ludom®, t. j.
priamu vymenu vedomosti, skusenosti a in§piracie medzi mladymi
ludmi, odbornikmi a komunitami v pohranici. Obsah vznikne spoloéne -~
slovenski a polski Studenti budu aktivnymi tvorcami aj nositelmi zmeny.
Takto vytvorené vystupy nebudd slizit len skole, ale aj SirSej verejnosti
- formou bezplatného pristupu na internete a zdielanim
prostrednictvom komunitnych partnerov. Ciel je realisticky a
dosiahnutelny v rdmci rozpoctu a planovanych iloh. Obsah bude
tvorivym vystupom vzdelavacich aktivit a jeho udrzatelnost je
zabezpecena digitdlnou dostupnostou a univerzalnym vyuZitim v praxi.
Projekt tymto spésobom zanechd hmatatelnt stopu a zaroven posilni
cezhrani¢né vazby, déveru a spolupracu v oblasti ekoldgie a
vzdelavania. PL - Cel szczeg6lowy Jednym z kluczowych celéw
szczegdlowych projektu , Kuchnia juira - Zero Waste Gastro Akademia”
Jest stworzenie wartosciowych cyfrowych i drukowanych materiatéw
edukacyjnych, ktére beda wykorzystywane réwniez po zakoficzeniu
projektu jako trwale narzedzia edukacji ekologicznej i budowania
zaufania miedzy spotecznosciami po obu stronach granicy. Na
podstawie dziatan takich jak wspdlne warsztaty, seminaria, gotowanie
z profesjonalnymi kucharzami i wyjazdy studyjne powstana konkretne
rezultaty: - dwujezyczna ksiazka kucharska z przepisami zero waste i
praktycznymi poradami dotyczacymi wykorzystania resztek, - filmy
edukacyjne z przykltadami technik i historiami uczestnikéw, - materiaty
metodyczne dla nauczycieli, - archiwum online i platforma wspétpracy
do dzielenia sie efektami i kontynuowania wspéipracy. Efekt ten
wspiera filozofig ,ludzie ludziom” - bezposrednia wymiane wiedzy,
doswiadczen i inspiracji pomiedzy mlodymi ludZmi, ekspertami i
spotecznosciami pogranicza. Tresci te beda tworzone wspdlnie -
uczniowie ze Slowacji i Polski beda aktywnymi twércami i
ambasadorami zmiany. Materialy nie beda shuzy¢ wytacznie szkolom,
lecz takze szerszej spolecznosci - dzieki bezptatnemu dostepowi online
1 rozpowszechnianiu przez partnerdéw lokalnych. Cel ten jest
realistyczny i osiggalny w ramach budzetu oraz zaplanowanych dziatan.
Powstale tresci bedg twérczym rezultatem zajec¢ edukacyjnych, a ich
trwalos¢ zostanie zapewniona dzieki cyfrowej dostepnosci i szerokiemu
zastosowaniu w praktyce. Projekt pozostawi w ten sposéb konkretny i
dlugotrwaly slad oraz wzmocni wiezi transgraniczne, zaufanie i
wspoliprace w zakresie ekologii 1 edukacji.

2. Ciele projektu / 2. Cele projektu
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3. Cielové skupiny / 3. Grupy docelowe

obyvatelia programovej oblasti

vratane vylu¢enych skupin, napr.

dihodobo nezamestnanych,
seniorov, osoby so zdravotnym
postihnutim, ich rodin a
opatrovatelov, / mieszkancy
obszaru wsparcia, w tym grupy
o0s6b wykluczonych, np. osoby
dlugotrwale, bezrobotne,
seniorzy, oscby z
niepetnosprawnosciami, ich
rodziny i opiekunowie

SK - Hlavné cielové skupiny Studenti
odbornych 3kl v oblasti gastrondmie
a sluzieb - zo Slovenska aj Polska.
Bud sa priamo zuc¢asthovat na
praktickych workshopoch, seminaroch
a vareniach s odbornikmi. Projelt im
pontkne nové poznatky o
ekologickych pristupoch v kuchyni,
naudia sa vyuzivat zvysky a zvySovat
efektivitu potravinového retazca.
Vdaka cezhranié¢nej spolupraci sa
rozéiria ich jazykové a interkultirne
kompetencie. Ziskaji praktické

vyuZif v dal§om $tudiu &t kariére.
Pedagdgovia odbornych predmetov -
ktori buda zapojent do organizacie a
realizacie aktivit. Projekt im poskytne
nové metodické nastroje (prirucky,
pracovné listy, ukdzkové hodiny), ako
aj prileZitost spolupracovat s kolegami
z partnerskej $koly. Posilni sa ich
profesijny rast a otvori sa priestor pre
inovaciu vyucby. Odborna verejnost a
kuchari z praxe - ako lektori, mentori
a inSpiratort. Projekt ich zapoji do
priamehe kontaktu so Studentmi, ¢im
sa vytvori most medzi $kolou a
praxou. Pre nich bude projekt
moznostou $irit principy ekologického
varenia a zaroven sa dozvediet o
inovaciach z druhej strany hranice.
Miesine komunity a $irsia verejnost v
pohranici - ktoré budd mdct vyuZzivat
vystupy projektu (receptar, vided,
metodiky). Vzdelavaci obsah bude
verejne dostupny a uplatnitelny v
domacnostiach, malych restauraciach
alebo komunitnych kuchyniach.
Projekt tym podpori povedomie o
ekologickej zodpovednosti a miestnu
sudrznost. Efekt projektu pre cielové
skupiny: - Studenti ziskaji praktické
zruénosti, medziludské a cezhranicné
kontakty. - Pedagodgovia nové nastroje
a vymenu skisenosti. - Kuchdri
moznost zdielat svoje know-how a
zaroven sa ucit. - Komunity
zmysluplny obsah a posilnenie
cezhraniénych vazieb. Projekt zanecha
trvaly vplyv v regiéne prostrednictvom
budovania spoluprace, dévery a
ekologického povedomia v
pohranicnej oblasti. PL - Gldwne
grupy docelowe Uczniowie szkot
zawodowych o profilu
gastronomicznym i ustugowym - ze
Stowacji i Polski. Bedg aktywnie
uczestniczy¢ w warsztatach,
seminariach i wspdl
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Interreg

3. Cielové skupiny / 3. Grupy docelowe

obyvatelia programovej oblasti

vratane vyli¢enych skupin, napr.

dlhodobe nezamestnanych,
seniorov, osoby so zdravotnym
postihnutim, ich rodin a
opatrovatelov, / mieszkancy
obszaru wsparcia, w tym grupy
0s0b wykluczonych, np. oschy
dtugotrwale, bezrobotne,
seniorzy, osoby z
niepenosprawnodciami, ich
rodziny i opickunowie

nym gotowaniu z profesjonalnymi
kucharzami. Projekt dostarczy im
wiedzy o ekologicznych
podejsciach w kuchni, nauezy
wykorzystywaé resztki i zwiekszac
efektywnoéé laficucha
zywnosciowego. Wspdlpraca
fransgraniczna rozwinie ich
kompetencje jezykowe i
miedzykulturowe oraz wzbogaci
ich przyszla sciezke edukacyjng i
zawodowsq. Nauczyciele
przedmiotow zawodowych -
zaangazowani w organizacje i
realizacje dziatan projektowych.
Projekt zapewni im nowe
narzedzia metodyczne (poradniki,
scenariusze lekcji, materiaty
pomocnicze} oraz mozliwoéé
wymiany doswiadczen z
partnerami po drugiej stronie
granicy. Wzrosnie ich rozwaj
zawodowy i innowacyjnosé w
nauczaniu. Praktycy i szefowie
kuchni - jako mentorzy, trenerzy i
inspiratorzy. Bedg bezposrednio
pracowaé z uczniami, co umozliwi
zblizenie praktyki do edukacji. Dia
nich projekt bedzie okazja do
promowania zasad gotowania
ekologicznego oraz poznania
rozwigzan stosowanych w kraju
sasiednim. Spotecznosci lokalne i
szersza opinia publiczna na
pograniczu - beda mogly korzystad
z rezultatéw projektu (ksiazka
kucharska, filmy, materiaty
metodyczne). Tresci edukacyjne
beda publicznie dostepne i
przydatne w gospodarstwach
domowych, malych restauracjach
czy kuchniach spotecznych.
Projekt wesprze swiadomosé
ekologiczng i integracje lokalna.
Efekt projektu dla grup
docelowych: - Uczniowie zdobeda
praktyczne umiejetnosci i kontakty
miedzykulturowe, - Nauczyciele
otrzymaja nowe narzedzia i
inspiracje do pracy. - Kucharze
zyskaja przestrzen do dzielenia sie
wiedza i uczenia sie. -
Spotecznosci lokalne otrzymaja
wartosciowe i trwate materialy
edukacyjne. Projekt pozostawi
trwaly élad w regionie dzigki
budowaniu wspolpracy, zaufania i
swiadomosci ekologiczne] wérdd
mieszkancow pogranicza.
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Interreqg

4a Partnerstvo / 4A. Partnerstwo

1) Spolocna priprava projektu / Wspélne przygotowanie projektu

SK Projekt vznikol z iniciativy oboch odbornych $kél na zéklade
spoloéného zaujmu o environmentalnu udrzatelnost, moderné odborné
vzdeldvanie a zmysluplnu cezhraniéni spolupracu. Podas viacerych
bilateralnych konzultacii sme identifikovali podobné vyzvy v oblasti
znizovania odpadu v gastronomii a potrebu zapojit Studentov do
praktickych rieSeni tejto problematiky. Obe $koly sa zhodli, Ze projekt
ma byt prakticky, zamerany na mladych ludi, posilnenie ich odbornych
zrufnosti, rozvej environmentalneho povedomia a vymenu skisenosti
medzi $tudentmi i pedagogmi. SpoloCne sme definovali hlavny ciel -
podporit environmentélnu vychovu a odborny rast $tudentov
prostrednictvom principov ,zero waste”. Nasledne boli navrhnuté
$pecifické ciele, vystupy a aktivity, vratane seminérov, workshopov,
vymen a tvorby digitalneho obsahu. Vytvorili sme spoloény pracovny
tim, ktory v online priestore koordinoval podrobné rozdelenie tloh.
Slovensky partner prevzal zodpovednost za metodick(, vecni i
finanénu stranku, polsky partner bude participovat na organizacii
odbornych akcii a produkcii vystupov. Obe strany zabezpedia vyber
expertov, organizaciu podujati aj komunikaciu s cielovymi skupinami.
Rozpoéet projektu bol navrhnuty transparentne podla pldnovanych
aktivit a potrieb oboch $kdl. Harmonogram re$pektuje Skolsky rok a
persondlne kapacity, ¢o zarucuje realisticku realizaciu. Partnert sa
zaroven dohodli na spoloénom postupe pri propagacii, spracovani
vystupov a hodnoteni vysledkov. PL Projekt powstal z inicjatywy obu
szkdl zawodowych jako wyraz wspdlnego zaangazowania w
Zrownowazony rozwdj, nowoczesne ksztalcenie zawodowe i
warto$ciowa wspolprace transgraniczna. W trakcie licznych konsultacji
bilateralnych zidentyfikowanc wspdlne wyzwania w zakresie
ograniczania odpadéw w gastronomii oraz potrzebe zaangazowania
miodziezy w praktyczne rozwiazania tego problemu. Obie szkoty
uzgodnily, ze projekt powinien mieé charakter praktyczny i
skoncentrowac sie na mtodziezy, wzmacnianiu kompetencji
zawodowych, swiadomosci ekologicznej oraz wymianie doswiadczen
uczniéw i nauczycieli. Wspdlnie ckreslono gléwny cel - wspieranie
edukacji ekologicznej i rozwoju zawodowego ucznidw w duchu ,zero
waste”. Na tej podstawie ustalono cele szczegotowe, planowane
dzialania oraz rezultaty projektu. Powolano wspélny zespét roboczy,
ktéry online koordynowatl podziat zadan. Partner stowacki przejat
odpowiedzialnoéé za strone metodyczng, merytoryczna i finansowa
projektu, partner polski bedzie wspoétorganizowal wydarzenia i
przygotowywat produkty koficowe. Obie strony odpowiadajg za debor
ekspertow, organizacje aktywnosci oraz kontakt z grupami
docelowymi. Budzet projektu zostal przygotowany przejrzyscie, w
oparciu o planowane dziatania i potrzeby obu szkét. Harmonogram
dostosowano do roku szkelnego i mozliwosci kadrowych, co zapewnia
realistyczna realizacje projektu. Partnerzy uzgodnili wspdlne dzialania
promocyjne, publikacje rezultatéw oraz oceneg efektdow.
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Interreg

4da Partnerstvo [ 4A. Partnerstwo

2} Spoloéna realizacia projektu / Wspélna realizacja projektu

SK - Spoloéna realizicia projektu Projekt bude realizovany v uzkej
spolupréaci oboch partnerskych $kol. Aktivity budd prebiehat striedavo
na Slovensku a v Polsku, pritom na kazdej strane sa do nich aktivne
zapoja Ziaci, pedagogovia aj odbornici. Cezhraniény charakter
zabezpeti vimenu skisenosti, spolocné ucenie sa a budovanie
odbornych i jazykovych zru¢nosti. Slovensky partner bude zodpovedny
za koordinaciu projektu, organiziciu semindrov, tvorbu metodickych
materialov a spracovanie digitdlnych vystupov. Polsky partner
zabezpedi zrkadlové aktivity, odbornikov a spolupracu pri tvorbe
vystupov. Obaja partneri budu spolupracovat na priprave a
vyhodnoteni kaZzdej aktivity. KazZdy workshop, $kolenie alebo §tudijna
naviteva bude otvorend pre U¢astnikov z oboch stran hranice, ¢im sa
prehibi cezhrani¢na spolupraca a budi sa rozvijat vizby medzi
komunitami. Spolo¢né aktivity vytvoria priestor pre diskusiu, praktické
ucenie a §irenie hodnoty ,zero waste” v gastrondmii. PL - Wspdlna
realizacja projektu Projekt bedzie realizowany w $cistej wspdéipracy obu
szko! partnerskich. Dzialania beda odbywac¢ sie naprzemiennie na
Slowacji i w Polsce, z aktywnym udziatem uczniéw, nauczycieli i
ekspertéw z cbu stron granicy. Transgraniczny charakter projektu
umozliwi wymiane doswiadczen, wspdlng nauke i rozwdj kompetencji
zawodowych 1 jezykowych. Partner stowacki bedzie odpowiedzialny za
koordynacje projektu, organizacje seminariéw, opracowanie
materialdw metodycznych i tworzenie cyfrowych rezultatéw. Partner
polski przygotuje réwnolegte dzialania, zapewni specjalistéw i bedzie
wspoéluczestniczy¢ w tworzeniu materialow. Obaj partnerzy beda
wspdlpracowac przy planowaniu i ewaluacji dziatan. Kazdy warsztat,
szkolenie lub wizyta studyjna bedzie dostepna dla uczestnikéw z obu
stron granicy, co wzmocni wspélprace i relacje miedzy spotecznosciami
przygranicznymi. Wspélne dziatania stworzg przestrzen do dyskus;ji,
nauki przez praktyke i promocji idei ,zero waste” w gastronomii.
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3) Spolo¢ny personal projektu / Wspolny personel projektu

SK - Spoloény personal projektu Na zabezpedenie kvalitnej realizacie
projektu budd na oboch stranach hranice vytvorené projektové timy,
ktoré budi uzko spolupracovat pocas celého trvania projektu. Na
slovenskej strane bude zodpovednost za projekt zverend koordinatorovi
projektu, ktory bude zabezpefovat celkovy chod projektu, komunikéciu
s partneroim, organizaciu aktivit, monitorovanie vystupov a priebezné
hodnotenie. Koordinator bude zaroven zodpovedny za vedenie timu,
dodrziavanie ¢asového harmonogramu a kvalitativnych $tandardov.
Finantny manazér projektu na slovenskej strane bude dohliadat na
transparentné hospoddrenie s rozpoctom, vedenie Uétovnej evidencie a
spracovanie finanénych vykazov. Bude tiez zabezpefovaf komunikéciu
s administrativnymi a kontrolnymi organmi. Polsky partner bude mat
urceného projektového koordinatora, ktory bude v pravidelnom
kontakte so slovenskou stranou. Bude koordinovat aktivity na polskom
uzemi, spolupodielat sa na organizacii cezhraniénych podujati a
zabezpeCovat participaciu polskych cielovych skupin. V pripade
potreby zabezpedl aj podporu pri prekladoch a lokalizdcii vystupov.
Spolo¢ny tim bude pracovat na zaklade vopred dohodnutych ulch a
pravidelne sa bude stretavat (osohne alebo online} na koordina¢nych
poradéach. Cielom je zabezpecit hladky priebeh spoluprace, efektivnu
vymenu informécil a vzdjomnid podporu pri rieseni loh. PL - Wspdlny
4a Partnerstvo / 4A. Partnerstwo personel projektu Aby zapewni¢ skuteczng realizacje projektu, po obu
stronach granicy zostana powolane zespoly projektowe, ktére beda
$cisle wspolpracowac przez caly okres trwania projektu. Po stronie
stowackiej odpowiedzialnoé¢ za projekt bedzie spoczywac na
koordynatorze projektu, ktdry bedzie zarzadza¢ caloscia dziatan,
utrzymywac¢ komunikacje z partnerem, organizowaé aktywnosci,
monitorowa¢ rezultaty oraz prowadzi¢ biezaca ewaluacje. Koordynator
bedzie réwniez odpowiedzialny za kierowanie zespotem i
dotrzymywanie harmonogramu i standardéw jakosci. Menadzer
finansowy projektu po stronie stowackiej bedzie odpowiedzialny za
transparentne zarzadzanie budzetem, prowadzenie dokumentacji
ksiggowej oraz sporzadzanie sprawozdan finansowych. Bedzie takze
kontaktowa¢ sie z instytucjami kontrolnymi i administracyjnymi. Po
stronie polskiej partner wyznaczy koordynatora projektu, ktéry bedzie
pozostawat w regularnym kontakcie z koordynatorem stowackim.
Bedzie odpowiedzialny za dziatania realizowane w Polsce,
wspdlorganizacje wydarzen transgranicznych oraz zapewnienie udziatu
polskich grup docelowych. W razie potrzeby zapewni wsparcie
jezykowe i lokalizacyjne. Wspolny zespdt bedzie dzialal na podstawie
wezesniej ustalonego podziatu zadan i bedzie regularnie sie spotykac
(stacjonarnie lub online), aby zapewni¢ sprawny przebieg wspéipracy,
efektywna wymiane informacji oraz wzajemne wsparcie w realizacji
dzialan.

4) Spolo¢né financovanie projektu / Wspélne finansowanie projektu

4a Partnerstvo / 4A. Partnerstwo netjka sa

1) Cezhraniény charakter investicie (ak sa vztahuje)* / Transgraniczny
wymiar inwestycji (Jesli dotyczy)
nerelevantné

4b. Cezhraniény charakter / 4B.
Transgranicznosé
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Interreg

4b. Cezhrani¢ny charakter / 4B.
Transgranicznosé

2) Cezhrani¢nost vystupov projektu / Transgranicznosé produkiéw projektu

SK - Cezhranicnost vystupov projektu Vystupy projektu budui od
zaciatku navrhnuté tak, aby mali cezhrani¢ny dosah a boli vyuZitelné
pre cielové skupiny na oboch stranach hranice. Vietky hlavné
materialy - metodické prirucky, edukacné vided, receptar , Zero Waste
v gastronémii”, zaznamy z workshopov a praktickych ukazok - buda
spracované v slovenskom aj polskom jazyku. Obsah bude publikovany
na spoloénej webovej stranke, ktorti budi spravevat obaja partneri.
Web bude sluzit ako trvaly archiv vystupov, ale aj ako nastroj na dalie
sirenie vedomosti a budovanie siete medzi odbornymi $kolami v
pohraniéi. Vystupy budi volne dostupné na stiahnutie bez registracie,
¢im sa zabezpe€i ich Sirokd dostupnost. Tlacené materialy buda
distribuované partnerskym $kolam, zicastnenym Studentom a
odbornikom z praxe. Vdaka dvojjazyénému spracovaniu budid méct
Skoly integrovat materialy do vyucby bez ohladu na jazykovii bariéru,
¢o podpori praktické vyuZitie aj po skonéeni projektu. Tym sa
zabezpeci dlhodoby efekt a podpora cezhranicnej spolupréce. PL -
Transgraniczny charakter rezultatéw projektu Rezultaty projektu
zostang od poczatku zaplanowane w sposéb umozliwiajacy ich
wykorzystanie po obu stronach granicy. Wszystkie kluczowe materialy
- podreczniki metodyczne, filmy edukacyjne, ksigZka kucharska ,Zero
Waste w gastronomii”, nagrania z warsztatow i pokazéw - beda
przygotowane w jezyku stowackim i polskim. Tresci zostana
opublikowane na wspélnej stronie internetowej zarzadzanej przez obu
partneréw. Strona bedzie stuzy¢ jako trwate archiwum rezultatéw i
narzedzie do dalszego rozpowszechniania wiedzy i budowania sieci
szkot zawodowych w regionie przygranicznym. Materialy beda
dostepne bezplatnie i bez rejestracji. Drukowane wersje zostana
przekazane szkolom partnerskim, uczniom i specjalistom branzowym.
Dzigki dwujezycznej formie, materialy beda mogly by¢ wykorzystywane
W nauczaniu niezaleznie od jezyka, co zwiekszy ich praktyczne
zastosowanie po zakonczeniu projektu i wzmocni trwalo$¢ wspétpracy
transgranicznej.
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4h. Cezhraniény charakter / 48.
Transgranicznosé

3) Cezhranifnost cielovych skupin / Transgranicznosé grup docelowych

SK - Cezhrani¢nost cielovych skupin Projekt sa zameriava na aktivne
zapojenie cielovych skupin z oboch stran hranice - $tudentov, ucitelov
odbornych predmetov a edbornikov z praxe v oblasti gastrondmie.
Aktivity ako seminare, workshopy, vimenné pobyty Ci praktické ukazky
budu navrhnuté tak, aby sa ich mohli zi¢astnit Ziaci a pedagégovia zo
Slovenska aj Polska. VSetky podujatia budu organizované dvojjazycne a
budi pedporovat interakciu medzi Géastnikmi. Vzdeldvacie materidly,
ktoré vzniknu ako v¥stupy projektu, budd dostupné v slovenskom aj
polskom jazyku, ¢im sa zabezpeéi ich vyuzitelnost v oboch krajinach
bez jazykovej bariéry. Cielové skupiny ziskajui nové odborné zruénosti,
praktické vedomosti o znizovani odpadu a budd sa mdct ingpirovat
prikladmi dobrej praxe zo susednej krajiny. Tymto spdsobom projekt
podpori nielen odborny rast ié¢astnikov, ale aj dlhodobé budovanie
cezhraniénych vazieb medzi mladymi Iudmi, uc¢itelmi a komunitami. PL
- Transgraniczny charakter grup docelowych Projekt zaktada aktywny
udzial grup docelowych z obu stron granicy - uczniéw, nauczycieli
przedmiotéw zawodowych i specjalistéw z branzy gastronomicznej.
Dziatania takie jak seminaria, warsztaty, wymiany i pokazy praktyczne
beda zaprojektowane tak, aby mogli w nich uczestniczy¢ zaréwno
stowaccy, jak i polscy uczniowie oraz nauczyciele. Wszystkie
wydarzenia beda prowadzone dwujezycznie i wspiera¢ beda
bezposrednia interakcje miedzy uczestnikami. Materialy edukacyjne
powstale w projekcie beda dostepne w jezyku stowackim i polskim, co
zapewni ich zastosowanie po obu stronach granicy. Grupy docelowe
zyskaja nowe umiejetnosci zawodowe i praktyczng wiedze dotyczaca
ograniczania odpaddw w gastronomii, a takZe inspiracje dzigki
przykladom dobrych praktyk z kraju sasiedniego. Projekt przyczyni sie
tym samym do rozwoju zawodowego uczestnikéw i trwatego budowania
wiezi transgranicznych miedzy mtodzieza, nauczycielami i lokalnymi
spolecznosciami.
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4) UdrZatelnost cezhrani¢ného partnerstva / Trwalosé transgranicznego
partnersiwa

SK - Udrzatelnost cezhraniéného partnerstva Projekt , KUCHYNA
ZAJTRAJSKA - Zero Waste Gastro Akadémia” je iba zadiatkom
dlhodobej spoluprace medzi partnerskymi skolami z pohranicia. Pocas
pripravy projektu sa ukazalo, Ze slovensky a polsky partner zdielaju
rovnaké hodnoty, pristupy k vzdeldvaniu a zdujem o rozvoj
ekologickych a inovaénych tém v gastronomii. Nagim zémerom je
formalne potvrdit tuto spoluprdcu podpisom memoranda o dlhodobej
partnerskej spolupréci, ktoré vytvori ramec pre dalsie spolocné
aktivity. V budlicnosti planujeme pripravit novy speloény projekt
zamerany na iné aspekty udrzatelnej gastronémie, napriklad vyuzivanie
lokalnych surovin, zdravii vyzivu alebo digitalne nastroje vo vyucbe.
Zéaroven sa chceme kazdorocne stretavaf - ¢i uz formou vymennych
pobytov, spoloénych workshopov alebo online semindrov - a
podporovat dalSie prepajanie Studentov a pedagégov. Verime, Ze

. nadviazané osobné kontakty a skisenosti ziskané pocas tohto projektu
4b. CezhraniCny charakter / 4B. vytvoria pevny zaklad pre trvald a ziva spolupracu. PL - Trwalosé
Transgranicznosc partnerstwa transgranicznego Projekt ,KUCHNIA JUTRA - Akademia
Zero Waste w gastronomii” stanowi poczatek dlugofalowej wspoipracy
pomiedzy szkolami partnerskimi z regionu przygranicznege. Juz na
etapie przygotowan okazalo sie, Ze partnerzy stowaccy i polscy
podzielaja podobne wartosci, podejscie do ksztalcenia oraz
zainteresowanie tematyka ekologiczna i innowacjami w gastronomil.
Planujemy formalnie potwierdzi¢ te wspélprace poprzez podpisanie
memorandum o trwalym partnerstwie, ktére stanie sie podstawa dla
przysztych wspdlnych dziatan. W kolejnych latach chcemy przygotowaé
nowy projekt dotyczacy innych aspektéw zréwnowazonej gastronomii,
takich jak lokalne produkty, zdrowe Zywienie czy wykorzystanie
narzedzi cyfrowych w nauczaniu. Naszym celem jest takze kontynuacja
wspélnych spotkan - w formie wymian, warsztatéw lub seminariéw
online - ktore umozliwia dalsze zacie$nianie kontaktow miedzy
uczniami i nauczycielami. Wierzymy, ze nawiazane relacje i
doswiadczenia zdobyte w trakcie projektu beda solidna podstawa
trwalej i aktywnej wspdlpracy.

SK - Udrzatelnost projektu Projekt je navrhnuty tak, aby jeho prinosy
pretrvali aj po skonceni financovania. Jednym z hlavnych cielov
projektu je vytvorit trvalé nastroje a navyky, ktoré zmenia spdsob,
akym mladi ludia vnimaji odpad a udrzatelnost v gastronémii.
Udrzatelnost projektu bude zabezpetena na viacerych trovniach: 1.
Dlhodobé vyuzivanie vystupov: Vystupy projektu - ako napriklad
dvojjazy¢ny receptar s praktickymi ukazkami zero waste pristupov,
videozaznamy zo seminarov, ndvody a metodické materidly - budd po
ukonéeni projektu verejne dostupné v digitalnej forme na strankach
skoly a cez partnerov. Tieto materialy budu dalej slazit ako vyucbové
nastroje pre Studentov, pedagégov, ale aj SirSiu verejnost. Ich prakticky
charakter umoZiiuje ich dalsie vyuzivanie aj po formalnom ukonéeni

5. UdrZatelnost projektu / 5. Trwalosc projektu. 2. Pokracovanie aktivit a podujati: Vybrané aktivity, ako
projektu workshopy, tematické semindre a zapojenie odbornikov z praxe, budu
pokraéovat aj po skonceni projekiu v ramci skolského programu a
spolupréce s regionlnymi partnermi. Vznikne tak pravidelna platforma
pre vymenu skusenosti medzi Skolami a edbornikmi. 3. Udrzatelné
zmeny v pohranici: Projekt posilni environmentalne povedomie,
odborné zru¢nosti a cezhrani¢né vztahy medzi mladymi Iudmi na oboch
strandch hranice. Vdaka osobnym kontaktom, spoloénym zdZitkom a
dostupnym vzdelavacim vystupom sa oCakava, Ze projekt bude mat
dlhodoby vplyv na spravanie a postoje cielovych skupin. Vytvorené
materialy buda dostupné obom $kolam a mézu byt podkladom pre
dalsie spolocné aktivity. PL - Trwalos¢ projektu Projekt zostal
zaprojektowany w taki sposdb, aby jego efekty byly trwale i
wykorzystywane réwnie
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z po zakonczeniu finansowania. Jednym z gléwnych celéw projektu jest
wprowadzenie trwalych narzedzi i nawykéw, ktére zmienia podejscie
miodych ludzi do tematu odpaddéw i zréwnowaZonego rozwoju w
gastronomii. Trwalto$¢ projektu zostanie zapewniona na kilku
poziomach: 1. Diugofalowe wykorzystanie rezultatéw: Rezultaty
projektu - takie jak dwujezyczny zeszyt przepiséw, nagrania wideo z
seminaridw, instrukcje i materialy dydaktyczne - beda po zakonczeniu
projektu dostepne publicznie w formie cyfrowej na stronach szkét i
partneréw. Materialy te beda wykorzystywane w nauczaniu zaréwno
przez uczniéw, nauczycieli, jak i szersze §rodowiska zainteresowane
5. UdrZzatelnost projektu / 5. Trwatosé tematykq ekologii. 2. Kontynuacja dzialan i wydarzen: Wybrane
projektu dzialania, takie jak warsztaty, seminaria tematyczne i spotkania z
praktykami, beda kontynuowane takze po zakoniczeniu projektu jako
€zgSC programu nauczania i wspélpracy z partnerami regionalnymi.
Stworzy to trwalg platforme do wymiany do$wiadczen migdzy szkolami
i srodowiskiem zawodowym. 3. Trwaly wplyw na pogranicze: Projekt
wzmocni Swiadomos¢ ekologiczng, kompetencje zawodowe i relacje
transgraniczne wsréd mlodziezy po obu stronach granicy. Dzieki
wspdlnym doswiadczeniom, materialom edukacyjnym i nawiazanym
kontaktom oczekuje sie dlugoterminowych zmian w postawach i
dzialaniach grup docelowych. Opracowane materialy beda stuzy¢ obu
szkotom jako fundament przysziych dzialan partnerskich.

D. Ulohy projektu / p. zadania projektu

Uloha é. i / Zadanie nr 1

SK - Zero Waste Akadémia - Vzdelavaci program pre $tudentov a
Nazov tlohy / Nazwa zadania pedagdgov PL - Zero Waste Akademia - Program edukacyjny dla
uczniéw i nauczycieli

Strednéa odborné Skola gastronomie a sluZieb, Sidlisko duklianskych

Realizujuci partner / Partrer realizujacy hrdinov 3. Presoy

Termin realizdcie / Termin realizacji 2026-03 - 2026-06

PreSov, PreSovsky kraj

Miesto realizaci iej alizagji ; o .
sto realizacie / Migjsce realizac Iwonicz-Zdroj, Podkarpatské, Krosniensky
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